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_Tradycia

AWA CURRY ORIENTALNA PRYMAT 20g

Cena: 2,20 zt

PRZYPRAWA Opis stownikowy
CURRY Kraj pochodzenia: Polska
orientalna
Producent PRYMAT
Temperatura Pokojowa

przechowywania:

PRIYPRAWA CLIRRY CHRIENTALNR

Opis produktu

Przyprawa curry orientalna Prymat jest kompozycjg zidt, przypraw i suszonych warzyw o charakterystycznym, pikantnym aromacie i
intensywnym smaku, miedzy innymi: imbiru, lubczyku, kardamonu, kolendry, pieprzu czarnego, chili, cynamonu. Curry jest jedng z
najpopularniejszych mieszanek przyprawowych na swiecie, dlatego nie moze jej zabrakngé w zadnej kuchni. Stosuje sie jg najczesciej do
miesa, warzyw, sosow, potraw z jaj. Szczegolnie czesto dodaje sie jg do dan z ryzu. Przyprawa curry orientalna Prymat nadaje potrawom
nie tylko wyjatkowy smak, ale takze piekng zéttg barwe.

WSsréd indyjskich potraw kréluje curry. Sama nazwa ma dwa znaczenia. Po pierwsze to popularna w Indiach mieszanka przyprawowa, a
po drugie - wielka grupa potraw zawierajgca w réznych stosunkach ilosciowych i postaciach: gozdziki, cynamon, kurkume, kolendre,
kminek, imbir i chili. Hinduscy kucharze sami przyrzadzajg mieszanke curry — jako proszek lub paste — nadajac w ten sposéb
poszczegdélnym potrawom indywidualny, niepowtarzalny smak i zapach. Do typowych indyjskich potraw nalezg ,pulao” i ,brijani". Jest to
gotowany lub duszony ryz z dodatkiem przypraw, miesa, warzyw i przecieréw. Jesli ryz zmieszamy z soczewicg, otrzymamy potrawe
zwang ,khirczi". Potrawy, w ktérych mieso przed przyrzgdzaniem marynuje sie w mieszance przypraw z jogurtem, nazywajg sie ,korma".

Przyprawe curry orientalng Prymat stosuje sie najczesciej do potraw miesnych, zwtaszcza z drobiu, wieprzowiny i baraniny oraz do
warzyw, ryb, jaj i owocéw morza. Curry charakterystycznie barwi sporzadzane potrawy na zétto- ztocisty kolor. Ma wiele ciekawych
zastosowan: mozemy dodawac jg na przyktad do ciasta nalesnikowego lub sosu cytrynowego. Gdy do przyprawy curry dodamy olej lub
klarowane masto, otrzymamy aromatyczng paste curry. Przyprawe stosujemy w rozsadnych ilosciach, ze wzgledu na jej intensywny
smak i aromat.
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