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PRZYPRAWA CURRY ORIENTALNA PRYMAT 20g
 

Cena: 2,20 zł

Opis słownikowy

Kraj pochodzenia: Polska

Producent PRYMAT

Temperatura
przechowywania:

Pokojowa

Opis produktu
 

Przyprawa curry orientalna Prymat jest kompozycją ziół, przypraw i suszonych warzyw o charakterystycznym, pikantnym aromacie i
intensywnym smaku, między innymi: imbiru, lubczyku, kardamonu, kolendry, pieprzu czarnego, chili, cynamonu. Curry jest jedną z
najpopularniejszych mieszanek przyprawowych na świecie, dlatego nie może jej zabraknąć w żadnej kuchni. Stosuje się ją najczęściej do
mięsa, warzyw, sosów, potraw z jaj. Szczególnie często dodaje się ją do dań z ryżu. Przyprawa curry orientalna Prymat nadaje potrawom
nie tylko wyjątkowy smak, ale także piękną żółtą barwę.

Wśród indyjskich potraw króluje curry. Sama nazwa ma dwa znaczenia. Po pierwsze to popularna w Indiach mieszanka przyprawowa, a
po drugie - wielka grupa potraw zawierająca w różnych stosunkach ilościowych i postaciach: goździki, cynamon, kurkumę, kolendrę,
kminek, imbir i chili. Hinduscy kucharze sami przyrządzają mieszankę curry – jako proszek lub pastę – nadając w ten sposób
poszczególnym potrawom indywidualny, niepowtarzalny smak i zapach. Do typowych indyjskich potraw należą „pulao” i „brijani”. Jest to
gotowany lub duszony ryż z dodatkiem przypraw, mięsa, warzyw i przecierów. Jeśli ryż zmieszamy z soczewicą, otrzymamy potrawę
zwaną „khirczi”. Potrawy, w których mięso przed przyrządzaniem marynuje się w mieszance przypraw z jogurtem, nazywają się „korma”.

Przyprawę curry orientalną Prymat stosuje się najczęściej do potraw mięsnych, zwłaszcza z drobiu, wieprzowiny i baraniny oraz do
warzyw, ryb, jaj i owoców morza. Curry charakterystycznie barwi sporządzane potrawy na żółto- złocisty kolor. Ma wiele ciekawych
zastosowań: możemy dodawać ją na przykład do ciasta naleśnikowego lub sosu cytrynowego. Gdy do przyprawy curry dodamy olej lub
klarowane masło, otrzymamy aromatyczną pastę curry. Przyprawę stosujemy w rozsądnych ilościach, ze względu na jej intensywny
smak i aromat.
 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Plik wygenerowano: 09-05-2025 Oprogramowanie sklepu: AptusShop

https://www.kowalczyk.olsztyn.pl
http://www.tcpdf.org

