Sklep Miesny Zenon Kowalczyk
Ul. Traktorowa 25, Olsztyn
668208569

5¢, Tradycla

PR7°CZARNY GRUBO MIELONY PRYMAT 15g

Cena: 1,80 zt

Opis produktu

Pieprz czarny grubo mielony Prymat ma wyraZzng strukture i wyglada jak zmielony w mtynku. Dzieki temu kazda potrawa zyskuje
wyjatkowy i niepowtarzalny smak i aromat. Pieprz czarny grubo mielony Prymat jest delikatniejszy niz pieprz mielony, a wyrazniejszy w
smaku niz pieprz ziarnisty. Dzieki nowej formie i strukturze pieprz grubo mielony okazuje sie bardziej wyczuwalny i widoczny, a
jednoczesnie nadaje delikatny, intrygujacy smak. Ze wzgledu na wyrazna strukture moze réwniez petnic funkcje dekoracyjna.

Pieprz byt jedna z pierwszych odkrytych przypraw egzotycznych, stgd powiedzenie ,tam, gdzie pieprz rosnie”. Pieprz niegdys byt ceniony
réwnie wysoko jak ztoto. Przez wieki wykorzystywany jako ,waluta wymienialna” zaréwno na Wschodzie, jak i na Zachodzie. W
Sredniowieczu stosowano go jako forme zaptaty podatkéw, dzierzawy lub czynszu, a niekiedy nawet i posagu. Uwazany byt za tak cenng
przyprawe, ze Anglicy do aromatyzowania potraw ziotowych zaczeli wykorzystywac jego substytuty. Zapotrzebowanie na pieprz stato
sie impulsem do odkrycia morskiej drogi na Wschdéd przez Vasco da Game. Pieprz, bedacy rosling wieloletnig, ma pedy dorastajgce
nawet do 15 m dtugosci. Jego biata odmiana pochodzi z Indii. Produkuje sie go na indonezyjskiej wyspie Bangka. Stanowi dojrzatg czes$é
OWOcCU pieprzu czarnego, ktéra po namoczeniu w wodzie ma usuwang zewnetrzng cze$¢ owocni. Otrzymane szare pestki sg poddawane
suszeniu az do momentu uzyskania szarobiatego koloru.
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