Sklep Miesny Zenon Kowalczyk
Ul. Traktorowa 25, Olsztyn
668208569

Tradycld

TE%"'F%O'BICO 280 g (szklana butelka)
Cena: 4,20 zt

Opis stownikowy

Kraj pochodzenia:  Polska

Temperatura 0°C-4°C
przechowywania:

Opis produktu

KEFIR Robico jest wyjatkowy, poniewaz wytwarzany jest metoda termostatowa. Dzieki tej metodzie, proces dojrzewania i fermentacji
kefiru zachodzi osobno w kazdej zamknietej butelce, a nie - tak jak w innych kefirach — w ogdlnym zbiorniku.

Jak to sprawdzi¢? Wystarczy spojrze¢ na napgj, ktory przed wstrzgsnieciem zachowuje charakterystyczng zwartg konsystencje.
KEFIR Robico to napdj mleczny fermentowany. Fermentacje przeprowadza sie przy pomocy kultur bakterii i drozdzy kefirowych. W
kazdej butelce zatrzymalismy dwutlenek wegla, ktéry powstaje w czasie fermentacji, dlatego kazda butelka KEFIRU Robico to porcja
tagodnie musujacego i orzeZwiajgcego mlecznego napoju...dlatego...KEFIR Robico orzezwia lepiej.

Czy wiesz, ze...

organizm cztowieka trawi mleczne napoje fermentowane 2-3 razy szybciej niz mleko. Podczas fermentacji i dojrzewania kefiru dochodzi
do czesciowego rozktadu biatek i laktozy oraz do wzrostu zawartosci witamin BT, B6 i kwasu foliowego.

Biologiczne wartosci mleka pozostajg niezmienione, a biatka charakteryzujg sie wyzszym poziomem strawnos$ci oraz obnizonym
czynnikiem alergicznosci w poréwnaniu z mlekiem stodkim.

Kefir wptywa na regulacje przemiany materii, na procesy przyswajania biatka i wapnia, wspomaga obnizenie ci$nienia tetniczego i
poziomu cholesterolu we krwi. Jest waznym elementem diety dla ludzi prowadzacych zdrowy i aktywny styl zycia.
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