Sklep Miesny Zenon Kowalczyk
Ul. Traktorowa 25, Olsztyn
668208569

Tradycld

MIIE AKAO DR.OFTKER 80g

Cena: 6,60 zt

Opis produktu

Oryginalne ciemne kakao z ziaren kakaowca. Intensywny smak oraz zapach- wprost ZE SWIATA NATURY.

Kakao w proszku o obnizonej zawartosci ttuszczu. Zawartos$é tt. kakaowego 10-12%. Doskonate do ciast, polew, deseréw i picia.
Cechy

Z ziaren kakaowca

Do ciast, deserdw i picia

UTZ Certified cocoa (Ten produkt wspiera odpowiedzialng uprawe kakao. Certyfikowane kakao UTZ jest uprawiane z troska o ludzi i
srodowisko. www.utz.org

Masa netto: 85 g

Przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscul.

Przepisy

Polewa do ciast: rozpus¢ w garnku 50 g masta z 60 g cukru pudru. Gdy cukier sie rozpusci dodaj 3 tyzki mleka, czubatg tyzke kakao, a
nastepnie ciggle mieszajgc gotuj przez ok. 2 min do lekkiego zgestnienia. Otrzymang polewg udekoruj schtodzone ciasto.

Kakao do picia: 1- tyzeczki kakao i 1 tyzeczke cukru wsyp do kubka. Dodaj niewielka ilo$¢ zimnej wody lub mleka i doktadnie wymieszaj.
Dolej gorgce mleko (250 ml) i rozmieszaj.

Brownie Bananowe

Dodaj: 150 g maki pszennej, 50 g Ciemnego kakao Dr. Oetkera, szczypte soli, 200 g gorzkiej czekolady, 150 g masta, 200 g cukru
trzcinowego, 100 g orzechdw wtoskich, 2 banany, 3 jajka.

Sposoéb przygotowania:
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a
nﬁgmﬁﬂéﬁnﬁﬂ%cjc. Forme ok 24 x 28 cm wyt6z papierem do pieczenia.

2. Wymieszaj make, kakao i sél. Czekolade, masto i cukier przetéz do miski nad garnkiem z gotujgca sie wodg. Mieszaj, az do
rozpuszczenia i potgczenia sktadnikéw.

3. Orzechy wtoskie posiekaj, a banany rozgnie¢ widelcem. Jajka i banany dodaj do rozpuszczonej czekolady (nie musi by¢ przestudzona)
4. Sktadniki suche potacz z mokrymi i dodaj posiekane orzechy wioskie.

5. Ciasto przetéz do formy i piecz ok. 25 min. Po upieczeniu ostudz.
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