Sklep Miesny Zenon Kowalczyk
Ul. Traktorowa 25, Olsztyn
668208569

Cena: 3,80 zt

Opis stownikowy

Kraj pochodzenia:  Polska

Temperatura 0°C-4°C
przechowywania:

Opis produktu

Kefir Robico bez laktozy ze szczepem bakterii lactobacillus rhamnosus daje mozliwos¢ delektowania sie smakiem tego
fermentowanego napoju mlecznego oraz korzystania z jego dobroczynnych dla organizmu wtasciwosci takze klientom z nietolerancja
laktozy.

Nietolerancja laktozy jest zaburzeniem trawienia, w ktérym organizm wytwarza za mato enzymu laktazy lub nie wytwarza go wcale. W
przypadku nietolerancji laktozy spozycie produktéw jg zawierajgcych prowadzi do problemdw gastrycznych. Laktaza jest niezbedna do
prawidtowego rozktadu laktozy (cukru obecnego w mleku i jego przetworach). Przy produkcji Kefir Robico bez laktozy ze szczepem
bakterii lactobacillus rhamnosus zostat zastosowany enzym laktaza, ktéry rozktada cukier mlekowy (laktoze) na dwa cukry proste:
glukoze i galaktoze. Te cukry proste dajg wyzszy poziom odczucia stodyczy.

Lactobacillus rhamnosus — moc probiotyku w butelce kefiru

Wiekszos¢ probiotykdw to lactobacillusy lub bifidobacterie. Odgrywajg istotng role posréd normalnej korzystnej mikroflory, ktéra w
sposdb naturalny obecna jest w uktadzie jelitowym ludzi i zwierzat. Kefir Robico bez laktozy zawiera Lactobacillus rhamnosus — szczep
bakterii probiotycznych. Bakterie te mogg w sposdéb korzystny wptywac na zdrowie i samopoczucie 0oséb spozywajgcych produkty z ich
zawartoscig, m.in. ze wzgledu na:

Efekt immunostymulacyjny — zdolnos¢ bakterii do wzmacniania systemu immunologicznego i poprawy odpornosci na zachorowania
infekcyjne

Optymalnie funkcjonujacy system immunologiczny jest wazng ochrong przed chorobami infekcyjnymi i nowotoworami

Whptywajg korzystnie na trawienie i perystaltyke jelit

Posiadajg zdolnos$¢ do przezywania w niskim pH (np. pH Zotadka) i relatywnie wysokiej koncentracji soli zétciowych, co pozwala na
funkcjonowanie i pozytywne oddziatywanie bakterii w ludzkim przewodzie pokarmowym

Wspomagajg odchudzanie poprzez wspieranie gospodarki ttuszczowej w organizmie.

Dla kogo Kefir Robico bez laktozy ze szczepem bakterii lactobacillus rhamnosus:
w pierwszej kolejnosci to produkt dla oséb cierpigcych na nietolerancje laktozy;
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SATPTOdUKIOW, ktére w sposdb naturalny moga korzystnie wptywa na ich samopoczucie;
YSIKIC ﬁy@,mkk#fy e} ayprodukty mleczne fermentowane o tagodniejszym i delikatniejszym smaku;
Fledu na swoj wyjatkowy smak powinien takze Swietnie sprawdzié¢ sie jako produkt dla dzieci.
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